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TIPOLOGIA Vino bianco fermo 

PROVENIENZA Fara Filiorum Petri-Pretoro (CH) 

ALTITUDINE 600 m.s.l.m. 

ETA’ DEL VIGNETO - 

UVE Malvasia 100% 

RACCOLTA Manuale, in settembre 

FERMENTAZIONE Spontanea in vasche di cemento 

LIEVITI Indigeni 

AFFINAMENTO In acciaio per 6 mesi 

CHIARIFICA Decantazione statica a freddo 

FILTRAGGIO Sì 

ALCOL 12,50% vol 

PRODUZIONE  

TAPPO Sughero 
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“La leggenda narra che la dea Maja, primogenita delle sette Pleiadi, fuggì 

dalla Frigia per portare in salvo suo figlio Ermes, ferito in battaglia. Dopo un 

lungo viaggio approdò al porto di Ortona per poi proseguire verso la Majel-

la alla ricerca della miracolosa erba stregonia. Ma la montagna era coper-

ta di neve e ogni tentativo di ricerca fu vano. Il giovane Ermes morì e Maja 

lo seppellì sul Gran Sasso, dove ancora oggi, chiunque osservi da levante, 

può riconoscere nel profilo della catena montuosa il Gigante che dorme. 

Logorata dal pianto e dal dolore vagò poi per giorni, fino a quando la pri-

mavera inondò di luce le pietraie e le chine rupestri. L’erba taumaturgica 

rifiorì e Maja, presa dalla collera, estirpò ogni filo d’erba e si gettò dalla vet-

ta più alta della montagna che in suo onore venne chiamata Majella. Maja 

oggi singhiozza ancora e i pastori, tra gli stazzi, odono ancora i suoi lamenti 

nelle giornate di vento e di bufera quando i boschi e le valli riproducono la 

voce triste di una madre in lacrime. “ 

FABULAS 2025 

MALVASIA TERRE D’ABRUZZO IGP 

Il vino si presenta con un colore giallo paglierino tenue. Le note olfattive so-

no delicate, intriganti, caratterizzate da sentori di uva, fiori bianchi e frutta 

tropicale. In bocca è fresco, sapido, intenso e di corpo. Ritroviamo al gusto 

la bella sensazione di frutta tropicale, sapida e rinfrescante. 

2025 750ml (6) € 9,90 5ct + 1ct omaggio € 8,25 

2025 750ml (6) € 9,90 10ct +3ct omaggio € 7,62 

2025 750ml (6) € 9,90 20ct + 8ct omaggio € 7,07 


